Reteta de Corndog — Crocanti
la exterior si suculenti la
interior - Sunt gustarea
perfecta

Vrei un gust american in bucataria ta? Acesti corndogs sunt
ideali — crocanti la exterior, suculenti la interior, si
foarte usor de facut! Personalizeaza reteta cu piper, boia sau
usturoi granulat pentru extra aroma.

Serveste-i cu mustar, ketchup sau sos de branza pentru o
gustare rapida si delicioasa!

Ingredientele sunt mai jos 1iIn descriere, iar reteta pas cu pas
este prezentata in video.

=10 crenvursti de curcan
» 200 g faina de grau
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200 ml lapte

100 ml apa

10 g praf de copt

1 lingurita rasa boia dulce
3-4 g sare

1 lingurita rasa piper

. Pune crenvurstii in apa clocotita si fierbe-i timp de 5

minute la foc mic.

. Taie crenvurstii in jumatate si iInfige-i pe bete de

frigarui.

. Amesteca faina cu laptele, praful de copt, sarea,

piperul si boiaua, pana obtii un aluat moale, fara
cocoloase. Ajusteaza consistenta cu apa sau lapte daca
este necesar.

. Incinge uleiul intr-o cratitad adanca.
. Treci fiecare crenvursti prin aluat, asiguréandu-te ca

sunt complet acoperiti. Prajeste-i in ulei incins timp
de 3-4 minute, pana capata o crusta aurie.

Optional - Cascaval Dog:

1. Taie batoane de cascaval, trece-le prin aluat si

2.

prajeste-le similar cu crenvurstii.

Scoate corn dog-urile pe un gratar pentru a se scurge
uleiul in exces si serveste-le calde cu maioneza de
usturoi sau ketchup.



